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Fizika
Ozig-ovgat xom ashyolari
Falsafa
Biokimyo
Ozig-ovgat mikrobiologiyasi
Ozig-ovqat xavfsizligi va bargaror
rivojlanish
Ozig-ovgat mahsulotlarini fizik-kimyoviy
tadqiq gilish usullari
Ozig-ovqgat texnologiyasi asoslari
Ovqgatlanish fiziologiyasi
Ozig-ovqat korxonalarini loyihalash
asoslari
Ozig-ovqgat toksikologiyasi
Go‘sht-sut va konserva mahsulotlarini
ishlab chigarish texnologiyasi 1,2,3
Ozig-ovgat mahsulotlarini saglash va
gadoglash texnologiyasi
Ozig-ovgat mahsulotlari xavfsizligi va
aholi salomatligini boshgarish
Tanlov fanlar

Jami
Malakaviy amaliyot
Yakuniy davlat attestatsiyasi

Jami

HAMMASI

1.1kredit 30 akademik soatni tashkil giladi.
2. GPA ko‘rsatkichi avgust oyining uchinchi haftasida aniqlanadi
3. Kurs loyiha, kurs ishlari uchun talabaga mustaqil ta’lim soatlaridan 30 akademik soatni ajratgan holda 1 kredit beriladi.

4. Yakuniy davlat attestatsiyasi muddatlari tarkibiga bitiruv malakaviy ishini himoya gilish ham kiradi.
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5.0 “‘quv rejaga kiritiladigan ixtisoslikka oid fanlaming amaliy mashg'ulotlari va laboratoriya ishlari oliy ta’lim muassasasi hamda bazaviy tashkilot va korxonalarda o ’tkaziladi.

6. Nazariya va amaliyot yaxlitligini ta’minlash uchun talabalaming malakaviy amaliyotlari bazaviy tashkilot va korxonalarda o’tkaziladi.

7. Harbiy tayyorgarlik mashg’ulotlari tanlov fanlari blokining soatlari hisobiga (tanlov fanlarini o’zlashtirish sharti bilan), harbiy yig’in esa ta’til vaqti hisobiga o'tkaziladi.

8.0 ‘quv reja asosida ishchi o'quv rejasini tuzishda talabalar yuklamasining haftalik hajmini saglagan holda o’quv fanlari bloki hajmini 5 foizgacha, bloklar tarkibidagi fanlar hajmini 10 foizgacha o’zlashtirish hamda auditoriya
yuklamasining umumiy hajmini saglagan xolda ayrim semestrlarlarda haftalik yuklamalar hajmini erkin belgilash mumkin.
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Qishloq xo*jaligi mahsulotlarini saqlash
va qayta ishlash fakulteti dekanl

O‘quy jarayonining tarkibiy qgismlari Haftalar soni Semestr Davlat attestatsiyasi
Nazariy va amaliy ta'lim 105 1-8 Bitiruv malakaviy ishini himoya qilish yoki fanlararo
Malakaviy amaliyot 19 6.8 (majburiy fanlar) yakuniy davlat attestatsiya sinovi
Ishlab chigarish-texnologik amaltyot 4 6
Bitiruv ishi old! amaliyoti 15 8
Altcstatsiyalar 18 1-7
Yakuniy davlat attestatsiyalari 5 8
Ta'tillar 45 1-8
Kredit tizimiga kirish, fanlamni tanlash 8 13357
GPA ko'rsatkichini hisoblash 4 24638
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Qishloq xo*jaligi mahsulotlarini saqlash,
N.Narkabulova

qayta ishlash va qadoqlash kafedrasi mudiri

Universitet Kengashida ko'‘rib chiqildi hamda ma’qullangan.

2026 yil gﬁ‘ 02 dagi - sonli bayonnoma.
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